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КЛАССИК-МЕНЮ

Очистите, а потом нарежьте 
лук и чеснок мелким куби-
ком, мелко порубите зелень, 
нарежьте грудинку брусочка-
ми по 0,5 см. 

Вскипятите воду. Бросьте 
спагетти в кипящую подсо-
ленную воду и варите 7 минут 
(до состояния а-ль денте).

В разогретую сковороду 
добавьте ложку оливкового 
масла и грудинку, обжари-
вайте 2–3 минуты до золоти-
стой корочки. Добавьте сюда 
же лук и чеснок, обжаривай-
те еще 1 минуту. 

Влейте в сковороду сливки, 
посолите, поперчите и туши-
те 2 минуты на среднем огне. 
Добавьте спагетти к соусу и 
тушите еще 1,5–2 минуты. 
Отделите яичный желток от 
белка в отдельную посуду и 
замешайте желток в спагет-
ти, перемешайте. Посыпьте 
зеленью.

Готовую пасту скрутите 
вилкой в спираль и выложите 
на тарелку, посыпьте тертым 
сыром грана падано и пода-
вайте к столу.    
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